Idée recette : Bruschetta au Comté, péche et radis a la lavande

Bruschetta au Comté, péche et radis a la lavande
Popularité : .~

INGREDIENTS

Pour 4 petites bruschette

* 4 tranche de pain aux raisins

* | grosse péche

* 8 radis

* 70 g de Comté

* | brin de lavande

* | cuillere a soupe de huile d'olive
* poivre noir

* sel rose de I'Himalaya

PREPARATION

Laver la péche et les radis et les égoutter.

Eplucher la péche et la couper en petits morceaux.

Couper en petits morceaux le Comté aussi.

Couper en tranches fines les radis.

Hacher la lavande.

Meélanger tous les ingrédients, ajouter I'huile d'olive saler et poivrer.
Déposer le mélange sur les tranches de pain aux raisins et servir.
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